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En la semana entre el 01 de Junio hasta 16 de Junio de 2021, se capacitaron a 30 aprendices en 

APLICACIÓN DE BPM EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS en el Municipio de Fonseca, 

Esta capacitación tiene como propósito ofrecer al manipulador conocimientos para el cuidado de su 

propia salud, higiene e inocuidad de los alimentos. 

Los aprendices Participaron activamente en el desarrollo de las sesiones, discutiendo, desarrollando 

y analizando el material sometido a estudio. 

Comprendieron el papel del manipulador de alimentos y su responsabilidad en el cuidado de su salud 

y en la prevención de las enfermedades asociadas con los alimentos. 

Aplicando los conocimientos en sus áreas de trabajo y estar dispuesto a compartirlos con el personal 

que no ha tenido la oportunidad de participar en la capacitación. 

Reconocer la importancia del papel del manipulador de alimentos en la conservación de la salud 

pública de los consumidores. 

Este programa de formación busca desarrollar competencias para la interpretación de la legislación 
sanitaria de alimentos, registro de información acorde con los programas que soportan las 
condiciones de saneamiento en la fabricación, identificación de factores de contaminación y 
medidas preventivas a aplicar. 

Evidencia de la actividad realizada, enviadas por los aprendices por WhatsApp y presencial. 

 
 



 

 
 
 

 
 

 

 



 

 

 



 

 
 

 
 
 

 

 

 
 
 
 



 

 
 
 

 
 


